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Dz’e besten

Mit vielen
Tipps fiir
Bozen,
Meran und
Brixen

Hestaﬂrants Hotels, Weingiiter. Emkauten




DIE 10 BESTEN HUTTEN

Olang W E3S 13

Lorenzihiitte *

Eggerweg 22, PLZ 39030

Tel. 0039-04 74 59 21 00
michi.lorenzi@gmail.com

kein Ruhetag, nur Mittagessen
Hauptgerichte € 12-35

Iy

Hausgemacht ist die Pasta in dieser Hiitte
mit rustikalem Gastraum und Terrasse nicht
weit von der Talstation des Arndtlifts. Das

| Fleisch stammt vom eigenen Bauernhof, das

Brot wird selbst gebacken. Auf der Karte
stehen Gerichte wie Kiirbisgnocchi mit
Alpenkase oder Entrecote mit Grillgemiise,
Ofenkartoffeln und Latschenkieferbutter.

Radein W (55122

Isihiitte %*

Jochgrimm 11, PLZ 39040

Tel. 0039-34 88 10 86 94

WWW.isi.st

Di geschl., nur Mittagessen
Hauptgerichte € 14-32

=

Zwischen Radein und Jochgrimm im Stid-
tiroler Unterland liegt die Hiitte auf 1850
Meter Hohe zwischen Schwarz- und WeiB-

i

.Scotoni-Hiitte": Beste Steaks vom Grill gibt es

horn. Viele Produkte kommen vom eigenen
Biohof: neben Kartoffeln, Salaten, Krautern
und Beeren auch Fleisch von eigenen Rin-
dern, die in Mutterkuhhaltung mit viel Aus-
lauf heranwachsen. Angeboten wird gute
Siidtiroler Kiiche, etwa knackiger Krautsalat
mit Bauernspeck, dreierlei Knodel oder
frisch gebackener Apfelstrudel nach GroB-

| mutters Rezept.

St. Kassian W E4,5123

Scotoni-Hiitte @ OO0

Lagazuoi Alm 2, PLZ 39036

Tel. 0039-04 7184 73 30

www.scotoni.it

kein Ruhetag

Hauptgerichte € 13-30

BT

Die Htte auf 2040 Meter Hohe ist seit

50 Jahren im Besitz der Familie Agreiter. In
einladender Atmosphare kommen auf der
Lagazuoi-Alm, etwa sechs Kilometer auBer-
halb von St. Kassian Richtung Venetien,
authentische, rustikale Kostlichkeiten auf
den Teller; als Besonderheit gibt es Steaks
vom Kultmetzger Dario Cecchini aus Panza-
no im Chianti. Weinkarte mit 400 Positio-
nen. Im Sommer erfreuen sich die Kinder
am Spielplatz und am Alpaka-Gehege.

in 2040 Meter Hohe bei Familie Agreiter
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